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Introduction

Notre objectif : inviter le gouvernement du Québec à opérer un changement de 
paradigme dans la gest ion des matières résiduelles.

→ Le meilleur déchet  est  celui qui n’est  pas généré.

Recommandations :
1. Exclure clairement  les matières organiques de la définit ion de résidu ult ime.

2. Garant ir la t ransparence et  l'accès aux données liées à la gest ion des matières 
résiduelles et  en assurer le suivi rigoureux par des organisat ions indépendantes.

3. Réellement  prioriser et  concrètement  mettre en œ uvre le concept  de réduct ion 
à la source.



1. Ladéfinition de « résidu ultime »

● Définition très floue qui doit être clarifiée pour qu’on comprenne bien 
ce qui est inclus ou non.

● S’assurer de ne pas légitimer les résidus « ultimes».

Recommandation 1 : 
Exclure clairement les matières organiques de la définition de résidu ultime. 



2. La transparence et l’importance des données

● Il est difficile de bien gérer ce qu’on ne mesure pas.

● Importance d’avoir une collecte de données sérieuse avec une méthodologie 
appliquée uniformément et cohérente avec les objectifs

→ Il faut comptabiliser séparément les matières qui impliquent des stratégies 
de gestion différentes (ex. : résidus verts, résidus alimentaires et boues)

Recommandation 2 : 
Garantir la transparence et l'accès aux données liées à la gestion des matières 

résiduelles et en assurer le suivi rigoureux par des organisations indépendantes. 



3. La priorité de la réduction à la source avant tout

Source : Ministère du Développement durable, de l’Environnement et des Parcs (MDDEP), 2010.

Hiérarchie des modes de gestion des matières résiduelles et 
reconnaissance d'opérations de traitement en tant que valorisation énergétique 3 
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Figure 1 : Hiérarchie des modes de gestion en 1989 au Québec 

https://docs.google.com/document/d/1T5K4fk0joROD7HgOVzQGobR82gtkQqvD6vZzanVpe1Q/edit#heading=h.ru5z9nt3j22r


3. La priorité de la réduction à la source avant tout

Source : images adaptées à partir d’un reportage de Radio-Canada, 2021

https://docs.google.com/document/d/1T5K4fk0joROD7HgOVzQGobR82gtkQqvD6vZzanVpe1Q/edit#heading=h.ru5z9nt3j22r


3. La priorité de la réduction à la source avant tout

Source : Recyc-Québec, 2020

● « Il s’agit d’un signal clair indiquant que le Québec 
entend décourager l’élimination des matières 
résiduelles au profit de leur valorisation . » 

● Valorisat ion, récupérat ion, recyclage, collecte, 
installat ions de t raitement , etc.
→Aucune mention de réduct ion à la source ni 
d’autres st ratégies plus prioritaires.

Source : FAO, 2019

Stratégie de valorisation de la matière organique : 
Québec injecte 1,2 G$ en vue d'étendre la collecte des 
matières organiques à 100 % des ménages, commerces, 
institutions et industries d'ici 2025 
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3. La priorité de la réduction à la source avant tout

Source : Recyc-Québec, 2018
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3. La priorité de la réduction à la source avant tout

Recommandation 3 : 
Réellement prioriser et concrètement mettre en œuvre 

le concept de réduction à la source.

● Grand risque de créer des infrastructures de traitement qui seront  
surdimensionnées et  non rentables.

● Les « solut ions »  qui carburent  aux déchets font  compétit ion aux solut ions de 
réduction et  déresponsabilisent  les générateurs de déchets/surplus.

● On n’a pas à gérer un déchet/surplus qui n’est  pas généré.

https://docs.google.com/document/d/1T5K4fk0joROD7HgOVzQGobR82gtkQqvD6vZzanVpe1Q/edit#heading=h.ru5z9nt3j22r


Merci pour votre écoute!
Avez-vous des questions? 
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